Ek I.4.5 İşveren Anketi (Form 005)

İSTANBUL AYDIN ÜNİVERSİTESİ (İAÜ)
ANADOLU BİL MESLEK YÜKSEKOKULU
GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI
İŞVEREN ANKETİ FORMU

Sayın Yetkili;
Değerli görüşleriniz doğrultusunda, bölümümüzün eğitim ve öğretim kalitesini iyileştirilmesine katkı sağlamak amacıyla aşağıdaki anketi doldurmanızı rica ederiz. Yanıtlarınız anonim tutulacak ve yalnızca geliştirme amacıyla kullanılacaktır. Görüşleriniz bizim için değerlidir.

Sektör                                              : …………………………………………………………………..
Göreviniz                                         :  ………………………………………………………………….
Ünvanınız                                        : ………………………………………………………………….
Sektördeki kaçıncı yılınız	     :……………………………………………………………………
Kuruluşta çalışan toplam personel sayısı    :……………………………………………………………
Kurum Adresi (İl ve İlçe yeterlidir) :…………………………………………………………………..

I. KISIM
Çalıştırdığınız Gıda Teknikeri sayısı                                                :………………………….
Çalıştırdığınız Toplam İAÜ Öğrencisi Stajer Gıda Teknikeri Sayısı :……………………….
Çalıştırdığınız Toplam İAÜ Mezunu Gıda Teknikeri Sayısı             :…………………………

II. KISIM
Aşağıdaki tabloda İAÜ Anadolu Bil Meslek Yüksekokulu Gıda Teknolojisi Programı Eğitim Amaçları açıklanmaktadır. Beraber çalıştığınız veya amirliğini yaptığınız İAÜ Gıda Teknolojisi Programı mezunlarının/stajerlerinin belirtilen amaçları ne derece gerçekleştirdiklerini değerlendiriniz. Değerlendirmede 1-5 ölçeğini kullanınız.   ( 1: zayıf, :2 ortanın altı, 3: orta, 4: iyi, 5: çok iyi).               

	Program Eğitim Amaçları (EA)
	1
	2
	3
	4
	5

	EA1: Mezunlarımız ulusal ve uluslararası özel işletme ve kuruluşlarda ve kamu kuruluşlarında gıda üretim, planlama, kalite güvence, kalite kontrol, AR-GE, ÜR-GE, pazarlama ve satış süreçlerinde “Gıda Teknikeri” olarak çalışabilirler.
	
	
	
	
	

	EA2: Kamunun ve gıda sanayiinin proses, ARGE ve kalite kontrol laboratuvarlarında Gıda Teknikeri olarak çalışabilirler.
	
	
	
	
	

	EA3: Dört yıllık lisans programına devam etmek isteyenler Beslenme ve Diyetetik, Bitki Koruma, Bitkisel Üretim ve Teknolojileri, Gıda Mühendisliği, Gıda Teknolojisi (lisans), Kimya, Tarımsal Genetik Mühendisliği, Tarımsal Biyoteknoloji lisans bölümlerine DGS sınavı ile geçiş yapma kabiliyetine sahiptir.
	
	
	
	
	

	EA4:  Girişimci ruha sahip, gıda alanında kendi işini kurabilecek ve sürdürebilecek yetenekte Gıda Teknikerleri olarak yetişmişlerdir.
	
	
	
	
	
























III. KISIM
Aşağıdaki tabloda İAÜ Gıda Teknolojisi Programı program çıktıları açıklanmaktadır. Beraber çalıştığınız veya amirliğini yaptığınız İAÜ Gıda Teknolojisi Programı mezunlarının/stajerlerinin belirtilen program çıktılarını ne derece gerçekleştirdiklerini değerlendiriniz. Değerlendirmede 1-5 ölçeğini kullanınız.  X kullanarak işaretleme yapınız.
[bookmark: _Hlk199510132]( 1: zayıf, :2 ortanın altı, 3: orta, 4: iyi, 5: çok iyi).

	Program Çıktıları (PÇ)
	1
	2
	3
	4
	5

	PÇ1: Mesleği ile ilgili temel, güncel ve uygulamalı bilgilere sahiptir.
	
	
	
	
	

	PÇ2: İş sağlığı ve güvenliği, çevre bilinci ve kalite süreçleri hakkında bilgi sahibi olur.
	
	
	
	
	

	PÇ3: Mesleği için güncel gelişmeleri ve uygulamaları takip eder, etkin şekilde kullanır.
	
	
	
	
	

	PÇ4: Mesleği ile ilgili bilişim teknolojilerini (yazılım, program, animasyon vb.) etkin kullanır
	
	
	
	
	

	PÇ5: Mesleki problemleri ve konuları bağımsız olarak analitik ve eleştirel bir yaklaşımla değerlendirme ve çözüm önerisini sunabilme becerisine sahiptir.
	
	
	
	
	

	PÇ6: Bilgi ve beceriler düzeyinde düşüncelerini yazılı ve sözlü iletişim yolu ile etkin biçimde sunabilir, anlaşılır biçimde ifade eder.
	
	
	
	
	

	PÇ7: Alanı ile ilgili uygulamalarda karşılaşılan ve öngörülemeyen karmaşık sorunları çözmek için ekip üyesi olarak sorumluluk alır.
	
	
	
	
	

	PÇ8: Kariyer yönetimi ve yaşam boyu öğrenme konularında farkındalığa sahiptir.
	
	
	
	
	

	PÇ9: Alanı ile ilgili verilerin toplanması, uygulanması ve sonuçlarının duyurulması aşamalarında toplumsal, bilimsel, kültürel ve etik değerlere sahiptir.
	
	
	
	
	

	PÇ10: Bir yabancı dili kullanarak alanındaki bilgileri takip eder ve meslektaşları ile iletişim kurar
	
	
	
	
	

	PÇ11: Gıda sektöründe kullanılan hammaddeler, katkı maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen
ve sanitasyon konularını açıklar.
	
	
	
	
	

	PÇ12: Gıda üretim ve işleme teknolojilerini açıklar ve uygular.
	
	
	
	
	

	PÇ13. Gıda endüstrisinde kalite yönetim sistemlerini ve kalite güvence protokollerini uygular.
	
	
	
	
	









Bünyenizde çalışan mezunumuz/stajerimiz hakkında genel değerlendirmeniz (✔ ile işaretleme yapınız) ( 1: zayıf, :2 ortanın altı, 3: orta, 4: iyi, 5: çok iyi).
	
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz mesleki anlamda yeterlidir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuzun sorun çözme becerileri gelişmiştir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz yaptığı işlerde yaratıcı düşünür.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununun yaptığı işlerde özgün ürünler çıkarmaya çalışır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuzun kendine güvenen bir kişiliği vardır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz mevcut koşullar çerçevesinde girişimci özellik gösterir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz takım çalışmasına yatkındır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz güvenilirdir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz zamanı iyi kullanır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz analitik düşünce gücüne sahiptir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz işyeri kültürüne uyar.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuzun iletişim becerileri gelişmiştir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz gerektiğinde topluluk önünde iyi bir konuşmacıdır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz güncel teknolojiyi iyi kullanır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuzun İngilizcesi yeterlidir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuzun kurum/firmaya aidiyeti yüksektir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Yaşam boyu öğrenme becerisi vardır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz bilimsel bilgiye ulaşmada araştırmacı özellik gösterir.
	1
	2
	3
	4
	5

	Kendini ve kurumunu sürekli iyileştirecek yönde çalışmalar yapar.
	1
	2
	3
	4
	5

	Kendini ifade etme konusunda başarılıdır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuzun organizasyon yeteneği güçlüdür.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununuz stres yönetiminde başarılıdır.
	1
	2
	3
	4
	5

	Mezununun değişikliklere kolay adapte olur.
	1
	2
	3
	4
	5





IV. KISIM

1. İAÜ Gıda Teknolojisi Programı mezunlarının/stajerlerinin kuvvetli yönleri nelerdir?







2. İAÜ Gıda Teknolojisi Programı mezunlarının/stajerlerinin zayıf yönleri nelerdir?







3. Mezunlarımızın/stajerlerimizin kalitesini artırmak için tavsiyeleriniz nelerdir?






4. İmkanınınız olduğu takdirde İAÜ İAÜ Gıda Teknolojisi Programı mezunlarını çalıştırmak ister misiniz?





5. Başka yorum/önerileriniz varsa, lütfen ekleyiniz.






                                                                                   Ad/Soyad:…………        ………………

                                                                                   İmza ve Kaşe:


                                                                  Değerli vaktinizi ayırdığınız için teşekkür ederiz.
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